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Un Terroir de Qualité

Une Nature, Des Hommes, Une Huitre



Un Terroir de Qualité: Une Nature




Une cOte baignée par le Gulf Stream
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12 000 kmZ2 de tourbieres
Eau douce abondante et réeguliere

Corine land cover classes

1 Artificial wirfacss
= timan fabeis

- & 1Y Siebaetumailyy Libas
- =1 e resd st wibon b
1.2 bt cafimangie wnd Fammpod osis

- DN bl o s e b e

- £ 00 Heguluas v ondmrmn y arel daimesd el ignn]

| £33 e
|

tI4 Mapmrty
1.3 Wine, dump and ceesirpction sitse

- T E Wl 0 s
- 123 e b

1.4 Ak, non-agricullural vegeiated aree
I

1720, Lear vmar wen

«CTRITTCT e

T T

2 AgricuMuersd aress
24 Afable lzea

|2 Ker rrpmter eabsa lomd
E 203 erenewrd iy rrig s b
—
Z2 Bgemnainont cropd
- 221 Wasaidh
i Lty o) it b

ﬁ 22N v e

LN Paslures

E IR Nastoren
24 Heteemipesa onis afrioBumi pros

|

24| Aerad orzs suisciens Wi JeTorer) oxce
J AL Cremex culxatot e
h I8 |rrat zrrsaaly sozpex by aprmiue

3 8 Agpueleretny e

3 Fuooests and sembankirl aress
31 Fones
200, wn el ey

80D G Mt

545 pheazi Nysl

LISnub andior herbactos vegelalion associations
331 Mupenl prensiens

L3 oo 8 et et

R1F Soue(telall saminin

1]

244 Trywiyal wiorkand dvid

3. Dpre spaces with ilite oo oo vogelation
L3 Fasatan, shews ervt nesdplata
213 Barwesd

e e e

234 Uayrt mwoma

333 Gacaes mul prwpeiue 9Ty
1 Wetlarnés
A1 |hlsied wislindes

B ek roaraies

B
-I i Pratices

4.2 Soastad wethads

421 a8 et
1213 famms
i 112 wiatite tas
5 Whiter hodies
5.1 Imiand wabers

! R Ry cred

Sl e b

5.2 Warinu witurs
- 521zl mcoors
Bl Feammisn

833 deoarm ooam




Faible population cotiere

Des sites préserves

Populstion density
and fand cover
in coastal areas
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La main de 'homme
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Map shawing Cyster Aguaeculture in ireland(2004)

ACTIVE OYSTER AQUACULTURE SITES
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Un élevage traditionnel,
sur tables et en poches
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Une passion partagee




Championnat mondial d’ouverture
d’huitres de Galway
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Passion et satisfaction du
consommateur
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Un Terroir de Qualité

Une Nature, Des hommes, Une Hultre
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Le 1° Label Irlandais
pour les huitres

e Cahier des Charges: IQO
« Redige et gére par un panel d’experts:
organismes publics et ostréiculteurs.

e Ostreiculteur IQO audité par un organisme
tiers indépendant: IFQC.
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Une hultre charnue




Principaux criteres du Cdc

1QO

« Méthode d’élevage : les ostréiculteurs 1QO doivent
fournir des huitres cultivees en Irlande pendant au moins
12 mois sur tables en poches ostréicoles,

 Tracabilité des huitres durant le cycle d’élevage,
 Organoleptique : la chair doit étre croquante et fraiche,
e Charnue : avec un taux de chair supérieur a 13,5 %,

* Visuel : la couleur de la chair doit étre caractéristique et
uniforme. L'intérieur de I'huitre doit étre propre avec une
surface interne blanche et nacree. La forme de I'huitre
doit étre belle, d'un indice de forme inférieur a 3.
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& L ’ostréiculteur 1QO

o L’ostréiculteur doit controler la conformité
de ses huitres avec le cahier des charges
lors de chague expédition.

o L’ostréiculteur est audité annuellement par
un organisme certificateur indépendant
accredité EN45011.
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DONEGAL OYSTERS:
Ostreiculteur 1QO




25



L e ler site web consacreé aux
hultres creuses Irlandaises
WWW. huitres-irlande.com
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| es ostreiculteurs

EntarSaanch Tom Recherfar
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| ocalisation des ostréiculteurs
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Les expediteurs

LIRLAMDE ET LES HUTTRES HUITRES DE QUALITE DEGUSTER IRISH SiTE
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Ou manger des huitres d’lrlan
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Enter Szarch Term  Rechescher

Detalls des restaurants
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| Restaurants =

> LHUITRIER

L'HUTTRIER
18 rile Sauesier-Leroy
PARLIS, 75017, FRANCE

Description

Un restaurant moderne & chalguraumy, apscialisé dans
ies hufires. dont calles difands, les poigsans et atrss
oroduits: 4e 18 mes

Heures d'ouveriure
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| ocalisation des restaurants et
poissonneries
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