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L’Irlande,
Un Terroir Ostréicole à

Découvrir

Le 28 octobre 2008
Ambassade d’Irlande,4, rue rude

75016 Paris

Conference de  Pre s s e
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Un Terroir de Qualité

Une Nature , Des  Hommes , Une  Huître
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Un Terroir de Qualité: Une Nature
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Une côte baignée par le Gulf Stream
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12 000 km² de tourbières
Eau douce abondante et régulière



6

Faible population côtière
Des sites préservés 
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La main de l’homme
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L’ostréiculture 
Irlandaise

• 163 fermes ostréicoles
• Production: ~7000 T/an
• Commercialisation: 

France, Allemagne, 
Italie, Chine, Japon.
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Un élevage traditionnel,
sur tables et en poches
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Un Terroir de Qualité
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Une passion partagée
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Championnat mondial d’ouverture 
d’huîtres de Galway
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Passion et satisfaction du 
consommateur



17

Un Terroir de Qualité

Une Nature, Des hommes, Une Huître
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Le 1er Label Irlandais 
pour les huîtres

• Cahier des Charges: IQO

• Rédigé et géré par un panel d’experts: 
organismes publics et ostréiculteurs.

• Ostréiculteur IQO audité par un organisme 
tiers indépendant: IFQC.
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Une belle forme
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Une huître charnue
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Principaux critères du Cdc
IQO

• les ostréiculteurs IQO doivent 
fournir des huîtres cultivées en Irlande pendant au moins 
12 mois sur tables en poches ostréicoles, 

• des huîtres durant le cycle d’élevage, 
• : la chair doit être croquante et fraîche,
• : avec un taux de chair supérieur à 13,5 %,
• : la couleur de la chair doit être caractéristique et 

uniforme. L'intérieur de l'huître doit être propre avec une 
surface interne blanche et nacrée. La forme de l’huître 
doit être belle, d’un indice de forme inférieur à 3.

Méthode  d’é levage :

Traçabilité
Organo leptique
Charnue
Vis ue l
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L’ostréiculteur IQO

• L’ostréiculteur doit contrôler la conformité
de ses huîtres avec le cahier des charges 
lors de chaque expédition.

• L’ostréiculteur est audité annuellement par 
un organisme certificateur indépendant 
accrédité EN45011.
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SEABREEZE: Ostréiculteur IQO
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DONEGAL OYSTERS: 
Ostréiculteur IQO
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PKA: Ostréiculteur IQO
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Le 1er site web consacré aux 
huîtres creuses irlandaises
www.huitres-irlande.com
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Les ostréiculteurs
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Localisation des ostréiculteurs
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Les expéditeurs
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Où manger des huîtres d’Irlande?
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Détails des restaurants
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Localisation des restaurants et 
poissonneries



34www.huitres-irlande.com
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